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Kipptumbler
VTT-750

Automatische Vakuum-Massier- und Ansalztrommel mit 750 Liter Inhalt oder max.
450 kg Beladekapazitat, je nach Produkt. Fir schonendes und zugleich effizientes
Massieren von Frischfleisch mit oder ohne Knochen, unter wechselndem Vakuum
(mit kontrollierter Kihlung). Durch die kippbare Konstruktion werden Be- und
Entladungszeiten stark reduziert. Ausserdem wird auch das Fassungsvermoégen
durch die Neigung erhdht.

Eigenheiten

Dauer- und Intervallmassage mit Dauer- und Intervallvakuum beliebig
kombinierbar

Variable Drehgeschwindigkeit der Trommel (3-9 U/Min) einstellbar
Automatische Zentralschmierung des Zahnkranzes

Keine Hydraulik involviert

Bedienungs- und reinigungsfreundlich

Technische Daten

Hohe Einfull6ffnung: 1320 mm

Durchmesser Einfilléffnung: 400 mm
Trommeldurchmesser: 900 mm
Vakuum-Bereich: 0-99%

Drehzahl Trommel: 3-9 U/Min, FU geregelt
Vakuumpumpe: 40 m3

Antriebsmotor: 1.8 kW

Spannung: 400V /50 Hz / 3 Ph
Abmessungen gesamt: 2300 x 1200 x 1800 mm
Gewicht: 580 kg
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